Brood jes
Keuze uit Italiaanse bol, jutterbol of briochebroodje
Tonijnsalade € 925
Met gekookt ei
Paling van rokerij Rijpelaal € 975
Geserveerd op een wit puntje met kerriemayo
Gerookte zalm €1325
Met rode ui, roerei en kerriemayo
Clubsandwich €1275

Met gerookte kip, cocktailsaus, spek, omelet,
tomaat en uienchutney

Carpaccio €1325
Met pijnboompitten, Parmezaanse kaas,
pesto en truffelmayo

Spicy chicken €11,25
Warme kiphaasjes, rode ui en spicymayo
Truffle chicken €11,25

Warme kiphaasjes, champignons, truffelmayo
en Parmezaanse kaas

Biefpuntjes €1425
Met oosterse saus, bosui en cashewnoten

Kroket of frikadel €595
Geserveerd op wit puntje

Viermaster €1575

Met tomatensoepje, gebakken ei, mini
cruiseburger en kroket

Warme geitenkaas ¢ €1025
Met honing, walnoten en zoetzure bietjes
Burrata ook ¢ €11,75

Met pesto, balsamico , rode ui,
pijnboompitten en krokante serranoham

Tosti’s
Wit of bruin brood

Tosti ham en/of kaas ook ¢ € 6,00
Optie: gebakken ei € 1,00

Tosti Hawail ook ¢ € 700
Met ham, kaas en ananas

Tosti geitenkaas ook ¢ € 715
Met serannoham, honing, en walnoten

Tosti camembert ook ¢ € 800
Met krokant gebakken spek, walnoot en tijm

Tosti burrata ook ¢ € 800

Met pesto, tomaat, balsamico en krokante
serranoham

* Vegetarisch

Heeft u allergieén of dieetwensen? Meld het ons.
Bij drukte rekenen wij uitsluitend per tafel af.

Salades

Met stokbrood en kruidenboter.

Salades worden standaard geserveerd met gemengde
slamix, tomaat, komkommer en kruidendressing

De Haven €1800
Met zalm, paling van rokerij Rijpelaal,
tonijnsalade en Black Tiger garnalen

Carpaccio €16,75
Met pijnboompitten, Parmezaanse kaas en
truffelmayo

Biefpuntjes €19,00
Met oosterse saus, bosui en cashewnoten

Caesar €16,75
Gebakken kiphaasijes, ei, croutons,
Parmezaanse kaas, ansjovisdressing en
spekjes

Burrata ¢ €16,75
Met pesto, balsamico, rode ui, pijnboompitten
en krokante serranoham

Geitenkaas * €16,75
Met warme geitenkaas, honing, walnoten en
zoetzure bietjes

Boterhammen

Geserveerd met 2 sneeén wit of bruin brood

2 Vleeskroketten € 975
Bourgondische rundvleeskroketten met
mosterd

2 Garnalenkroketten €11,75
Met cocktailsaus

Bal uit eigen keuken € 975
In oma'’s jus

6 Groentekroketjes ¢ € 975
met hummus

Wentelteefjes van Fries suikerbrood € 950
Met rood fruit, karamelsaus, slagroom en vanille-ijs

Eiergerechten

3 eieren met 2 sneeén wit of bruin brood

Uitsmijter ham en/of kaas ook ¢
Uitsmijter spek
Uitsmijter ham, kaas en spek
Uitsmijter carpaccio
Met Parmezaanse kaas, pijnboompitten en
truffelmayo

Boerenuitsmijter ¢
Met kaas, paprika, ui en champignon

Havenomelet ¢
Met paprika, ui en champignon

Voorgerechten

Met stokbrood en kruidenboter

Tomatensoep ook ¢
Met soepballetjes
Courgettesoep ook ¢
Met gerookte zalm
Uiensoep ¢
Op oma's wijze
Pompoensoep ¢
Met kastanjechampignons en peterselie

Black Tiger garnalen
5 stuks, in knoflookolie en Spaanse pepers

Havenbordje
Met zalm, tonijnsalade, paling van rokerij
Rijpelaal en Black Tiger garnalen

Carpaccio €1325
Met pijnboompitten, Parmezaanse kaas en
truffelmayo

Ovenpotje champignons ¢ € 975
Met gebakken champignons in knoflook-
roomsaus en kaas

Burrata © €1000

Met pesto, balsamico, rode ui, pijnboompitten
en krokante serranoham

Burgers

Cruiseburger €16,75
Met Black Angus, uienchutney, cheddar, saus,
augurk en friet

Truffelburger €16,75
Met Black Angus, Parmezaanse kaas,
truffelmayo en friet

Burgerproeverij €16,75
Met mini-cruiseburger, mini-chickenburger,
mini-truffelburger en friet

Vegaburger ¢ €1575
Met geitenkaas, walnoten, honing, tomaten
tapenade en friet

otamppot van het moment

Dagprijs

Bi jgerechten

Friet met mayo € 425
Zoete-aardappelfriet met truffelmayo € 575
Gemengde salade € 375
Warme groenten € 575
Basmatirijst € 425

Hoofdgerechten

- Vis
Black Tiger garnalen €2075
9 stuks, in knoflookolie en Spaanse pepers

Zalmfilet €21,75
Met pesto en Parmezaanse kaas

Sliptong €2375
2 stuks, met huisgemaakte havensaus

Fish en chips €1825
Met remouladesaus

Kabeljauw €21,75
Op de huid gebakken, met witte wijnsaus

Viees

Biefpuntjes €2200
Met oosterse saus, bosui en cashewnoten

Tournedos € 2825
Met saus naar keuze *

Kipsaté €1875
3 stokjes kipsaté, ananas, kroepoek, satésaus,
atjar en gebakken uitjes

Gehaktbal uit eigen keuken €1475
In oma's jus

Oma'’s stoofpot €19,75
Met rundvlees, champignon en ui

Spareribs €2075
Met cocktailsaus en chilisaus

Schnitzel €21,75
Met saus naar keuze *

Chef's halve haan €17,75
In ham champignon-roomsaus

Surf & Turf €2350
Zacht gegaard buikspek en Black Tiger garnalen

* Keuze uit gorgonzolasaus, truffelsaus,
champignonsaus of pepersaus

Vega
Ovenpot champignons ¢
Met gebakken champignons, knoflook-
roomsaus en kaas
Pompoenstoof ¢

Herfstspecerijen, kastanje-champignons en
winterpeen

Curry’s
Kip €20,75
Black Tiger garnalen €21,75
Vega ¢ €1750

Samen delen en proeven? Bekijk onze shared diningkaart!




Gebak & desserts

Appelpunt
Monchou-kersentaart
Carrotcake
Nougatine-ijstaart
Lemon cheesecake
Portie slagroom

Dame blanche
3 bollen vanille-ijs met warme chocoladesaus
en slagroom

Coupe stoofpeer
Vanille-ijs, slagroom, warme stoofpeertjes en
slagroom

Coupe karamel
Karamel en vanille-ijs, stroopwafel,
karamelsaus en slagroom

Coupe speculaas
Speculaas en vanille ijs, speculaasjes,
karamelsaus en slagroom

Coupe Orangecello
Vanille-ijs met chocosnippers, Orangecello en
slagroom

¢ Vegetarisch

Heeft u allergieén of dieetwensen? Meld het ons.
Bij drukte rekenen wij uitsluitend per tafel af.

Hap jes

Bitterballen € 875
10 stuks, met mosterd

Luxe gemengde snacks €10,00
10 stuks, met curry en mayo

Mini frikadellen € 770
12 stuks, met mayo

Borrelbal € 825
Met pindasaus

Mini groentekroketjes ¢ € 875
8 stuks, met hummus

Bruschetta ¢ € 825

5 stuks, met tomaat, ui, knoflook, olijfolie en
balsamico

Calamares (gefrituurde inktvisringen) € 875
8 stuks, met aioli

Torpedo garnalen € 875
8 stuks, met chilisaus

Kaasstengels ¢ € 875
10 stuks, met chilisaus

Vlammetjes € 875
10 stuks, met chilisaus

Brood en dips ¢ € 775
Versgebakken breekbrood met dips

Nacho's ¢ €1275
Met tomatensaus, kaas, creme fraiche en
guacamole

Nacho's klein ¢ €1075

Camembert uit de oven ¢ €1325

Met honing, rozemarijn en brood

—— Shared borrelplank ———

Een hapjesplank voor 2 personen, geserveerd
met een versgebakken breekbrood en dips.

Kaas €1550
Oude kaas, truffelkaas, camembert,
gorgonzola en appelstroop

Charcuterie €1550

Hoogseizoen

(1 april tot 1 november)

7 dagen per week geopend

maandag t/m zondag
09.00 - 22.00 uur

Laagseizoen

(1 november tot 1 april)

maandag en dinsdag gesloten

woensdag t/m zondag
10.00 tot 22.00 uur

Samenstelling van diverse vleeswaren
Vis
Gerookte zalm, gerookte paling, Black Tiger
garnalen, Tonijnsalade
Mix
Samenstelling van Koen & Max

€1575

€24,75

www.sonsehaven.nl  info@sonsehaven.nl  06-12212839

caftd-restaurant



